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USTIPCI 550 -

/pecenica / tvrdi mesSani sir / kajmak / ajvar /

SLATKI USTIPCI . 430
/ domaci dzem sa Kopaonika od $ljive i
kajsije /

PUNJENE PRZENICE 590
/ pavlaka / kac¢kavalj/Sunka / ajvar / pavlaka/

JAJAPOZELJI 310
/ dodaci / sir 100rsd, povrée 100 rsd, slanina
140rsd, Sunka IOOrsd, kobasica 140rsd

KAJGANA SA BUTKICOM 690
/ jaja / butkica / kackavalj /

ROLOVANI OMLET SA
TARTUFATOM 650
/jaja /Sunka / kackavalj / tartufata /

ROLOVANI OMLET SA SUNKOM I
- GAUDOM 690
/jaja / Sunka / gauda / ajvar/

- KACAMAK MOG DETINJSTVA 540

/ kukuruzno belo brasno / kajmak / sjenicki
sir / panceta /

DARDANELI D?&)I(J)CAK ZA DVOJE
/ 2 jaja / kobasica / pohovani kackavalj /
punjene przenice / urnebes /

SENDVIC SEFA KUHINJE 790
/ gratinirana ¢abata / drpana teleca rebra /
topljeni sir / jaje na oko / rukola sa
vinagretom / ljubicasti luk /

HRSKAVI PILECI SENDVIC 550

/ vruca ¢abata / hrskava piletina / paradajz /
ajzberg / panceta / cezar namaz /

SUPER FOOD 490
/ kaSa od ovsenih pahuljica sa medom /
oraSasti plodovi / Sumsko voce / grcki jogurt
/ moze biti posno - sa sojinim mlekom /

Hladna predjela

Sef kuhinje ¢e vam napraviti dasku
po vasem izboru

NJEGUSKA PRSUTA................ 290/50gr
GOVEDA PRSUTA.....c.ccoeuvnnn.. 320/50gr
BUDOEA s o e e ey 250/50gr
SLAVONSKI KULEN................. 290/50gr
KAIMAR LG e st 210/50gr
SIENICKESIR i s 290/50gr
PLJEVALJSKI SIR........cocoeuu...... 290/50gr
KOZJISIR U ULJU................... 290/50gr
URNEBES: o 200/50gr
AIVAR St e i i 390/100gr
PASTETA OD CVARAKA........... 210/50gr
TARTAR BIFTEK.......cccooveurvererrnen, 1400
Topla predjela
BIFTEK ROLNICA........ccooveeeeuerennnae. 890

/biftek u sosu od semena bundeve/

PUNJENA POHOVANA PAPRIKA....590

/paprika punjena urnebesom/

BRUSKET SA PASTETOM OD
SKARPINE: & e s i T 580
/ posno/

BRUSKETA SA SJENICKIM SIROM..580

GRILOVANI MIROCKI SIR.....290/100gr
PANIRANI KACKAVALJ.......... 580,/150gr




GOVEDI OBRAZI......ccccoovvvnmmnnannnen. 1350

/ govedi sos / pire od celera / sveze bilje /

TELETINA ISPOD SACA............ 1890
/ teleéa rebra / krompir / kajmak /

BUTKICA U SOSU OD KAJMAKA I
PECENE PAPRIKE.............cccccccennne. 1350

/ sluZzi se sa krompirom /

GULAS OD DIVLJACI SA MLINCIMA

*DARDANELI SPECIAL*................. 1800
/ zapeceni gulas sa mlincima /

KOBASICA OD DIVLJACL................ 1350
/ sluzi se sa krompirom /

SOTE, STROGANOV........ccecvvvevenene. 1490

/ blftek / Sampinjoni / kiseli krastavei /
servirano na pirincu /

DRPANA REBRA
U DZEMU OD LUKA...........cccceceeeuuen 1390

/ coleslaw salata /

POLA PILENCETA.............ccoceuuuuueeee. 1390 |

/pola pileta otkoSéeno i marinirano u medu i soji
/mladi krompiri¢i/mileram sa zac¢inskim biljem /

Konobar ¢e vam
preporuciti najbolju
kombinaciju da probate

od svega po malo.

PILETINA GRILL........................ 990
/ pileéi file na grilu / grilovano povrce /
rukola / ceri /

BIFTEK TALJATA..................... 2490

/ biftek u saftu od belog vina, belog luka i
ruzmarina /

BIFTER g e s 18s 2450

/ sluzi se sa krompirom ili grilovanim
povréem / dodatak sos po izboru 120 rsd /

NATUR SNICLA........ccoceerrmnees 1290
/ svinjski file / sos od belog vina i belog
luka / pire od krompira /

BECKA SNICLA.......cccoeerevremnmine. 940
/ tartar sos / pomfrit /

NJOKE SA PILETINOM I
LISICARKAMA........cccccvvvieeeennn 1190

/ krem sos / piletina / lisicarke / tartufi /
parmezan /

Prilozi

GRILOVANO POVRCE........c.ccceevererivererernnnns

POMFRIT DOMACINSKL.....cveeeveeveereerennnn.
PERE KROMPIR o e i

PREPECENI HLEB SA TUCANOM

PARRIKONS = e i e ia
DOMACHILER = e e




Kuvana jela 1 salate

Kuvana jela

Pitajte konobara
Sta je danas kuvano

IZ baSte Sapskal soana i o e 420

o] 00) 1 TR RN e 390
Kiseli kupus.......ccccccevueeenennne 320 Zelena salata...........coceueenneen. 390
ST ah S S S aE 320 1540t R e G 290
U Y DA as NS0 e S S s 390 HaratQh ottt o R heeR 390
Cvekla sa belim lukom......... 320 Prole¢na salata...................... 410
Pecena ljuta paprika............. 280 Moravska salata.................... 430
Paradajz sa sirom.................. 400 Pecena slatka paprika........... 390
Parada)zses oo e 320 Basta salatas e Suisii e, 750

Obrok salate

\

9\ MIX SALATA 550
/ mix svezih salata / ceri / parmazan listi¢i / aceto dresing /
\ | \\ SALATA OD CVEKLE 720
AR @\\\‘ \ Q\- / krem fres sa krastavcem i za¢inima / pecena cvekla / kozji sir
WL \\\\\\\\\\\\ / rukola / tostirani orasi / mirodija / aceto dresing/
: \\\ N
A\ CEZAR SALATA 840
/ ajzberg / éeri / hrskavi krutoni / grilovana piletina / panceta /
parmezan listici / dresing /
GRCKA SALATA SA PILETINOM 840
/ paradajz / krastavac / paprika / crveni luk / masline / sir /
origano /
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special
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LIGNJE NA GRILU 1790

/ sotirana blitva sa krompirom u marinadi
od belog vina i luka /

FILET BRANCINA 1890

/ sotirana blitva sa krompirom u marinadi
od belog vina i luka /

RIZOTO PILETINA 990

- / pileéi file / gorgonzola / parmezan / puter
badem /

SPAGETI SA GAMBORIMA 1200

/ lingvini /napoleta sos / gambori /
parmezan / sveze bilje /

SAN PIERRE FILET 1490

Srpski
roIs?tilj

CEVAPI 990

/ juneci ¢evapi servirani na domacéem pita hlebu
sa kajmakom i mladim lukom /

PLJESKAVICA DARDANELI 1300
/ juneca pljeskavica sa mlevenom njeguskom
prsutom i gaudom servirana na domacem pita
hlebu sa urnebesom i mladim lukom /

SAVRSEN PAR KOBASICA 1050

/ bavarska i pivska kobasica sa sirom/
domacinski pomfrit/dzem od luka /pomfrit/

DIMLJENI VRAT 1250
/ domacinski pomfrit / kajmak /senf /

DARDANELI MIX GRIL 2200
/ ¢evapi / kobasica / dimljeni batak / dimljeni
vrat / gurmanski ustipak / domacinski pomfrit /
urnebes / senf /




Deci1j1 meni

CEVAPCICI 520
/ 5 ¢evapa / pomfrit / kecap /

PILECI STAPICI 690
/ pohovani pileéi stapiéi / pomfrit / kecap /

CHEESBURGER 630

/ junece meso / sir / zelena salata / paradajz /
pomfrit / keéap /

NAPOLETANA PASTA 530

/ paradajz / pasta / parmezan /

Desert

PECENI CHEESECAKE 690

/ kora od biskvita i lesnika / krem od limina / domacii
dZem od crvenog voca /

TOPLI KOLAC SEFA KUHINJE 690

/ sos od crne belgijske ¢okolade sa sladoledom od
vanile/

LAVA KOLAC 730

/ od pistaca i bele cokolade sa sladoledom od maline /

KOLAC OD PALACINKI 690

/ u kremu od pistaca /

TART OD JABUKA 470

/ sa orasima i sladoledom od oraha /
/ *posno bez sladoleda*/

COKOLADNI BRAUNI 520

/ bez brasna, sa belgijskom cokoladom /




